
 
 

 

ΣΕΧΝΙΚΕ΢ ΠΡΟΔΙΑΓΡΑΦΕ΢ ΣΡΟΦΙΜΩΝ 

ΠΑΡΑΜΕΣΡΟ΢ ΠΕΡΙΓΡΑΦΗ 

ΕΙΔΟ΢ ΑΤΓΑ ΚΟΣΑ΢ 

ΠΟΙΟΣΗΣΑ 
 Φρζςκα 

 Ωοςκοπθμζνα 

 Α’ Ροιότθτασ 

ΒΑΡΟ΢ – ΣΕΜΑΧΙΟ  Ρερίπου 55 γρ. ζωσ 75 γρ. ζκαςτο 

΢Τ΢ΚΕΤΑ΢ΙΑ 

 Εντόσ χάρτινων κθκϊν και κατόπιν ςε χαρτοκιβϊτια 
κατάλλθλα για τρόφιμα. 

 Καρτζλεσ των 30 τεμαχίων 

 Τα μζςα ςυςκευαςίασ ςε καλι κατάςταςθ ανκεκτικά ςε 
προςκροφςεισ, άνευ υγραςίασ, κακαρά και 
καταςκευαςμζνα από υλικά ικανά να προφυλάξουν τα 
αυγά από ξζνεσ οςμζσ και κινδφνουσ αλλοίωςθσ τθσ 
ποιότθτασ.  

ΕΠΙ΢ΗΜΑΝ΢ΕΙ΢  
ΕΣΙΚΕΣΑ΢  

 Τίτλοσ και ζδρα κζντρου ωοςκοπιςεωσ και ςυςκευαςίασ 

 Θμερομθνία παραγωγισ ςυςκευαςίασ 

 Θμερομθνία ελάχιςτθσ διατθρθςιμότθτασ 

 Ροιοτικι κατθγορία 

 Κατθγορία βάρουσ 

 Επιπλζον χαρακτθριςτικά, ςφμφωνα με τθν ιςχφουςα 
νομοκεςία 

ΗΜΕΡΟΜΗΝΙΑ  
ΛΗΞΗ΢ 

 Ο εναπομζνων χρόνοσ ηωισ των προϊόντων  κατά τθν 
θμερομθνία παράδοςθσ τουσ ςτο Νοςοκομείο, να είναι το 
90% του ςυνολικοφ χρόνου ηωισ τουσ 

ΜΑΚΡΟ΢ΚΟΠΙΚΑ  
ΧΑΡΑΚΣΗΡΙ΢ΣΙΚΑ  

 Απουςία ρφπων πάςθσ φφςεωσ επί τθσ επιφάνειασ 

 Φυςιολογικό ςχιμα 

 Άκικτα  

 Κακαρά  

ΧΗΜΙΚΕ΢  
ΠΑΡΑΜΕΣΡΟΙ 

 Απουςία γεωργικϊν φαρμάκων, παραςιτοκτόνων, 
εντομοκτόνων, υπολειμμάτων μθ επιτρεπόμενων 
αντιβακτθριακϊν ουςιϊν, κοκκιδιαςτατικϊν, κ.λπ.  

ΜΙΚΡΟΒΙΟΛΟΓΙΚΕ΢  
ΠΑΡΑΜΕΣΡΟΙ 
 
΢φμφωνα με τις απαιτήσεις της 
ισχφουσας νομοθεσίας  

 Salmonella spp. Απουςία ςτα 25 gr. 

 E.Coli Απουςία ςτα 1 gr. 

 

 

 

 



 
 

 

 

ΠΑΡΑΜΕΣΡΟ΢ ΠΕΡΙΓΡΑΦΗ 

ΕΙΔΟ΢ 

ΡΤΖΙ – Ο΢ΠΡΙΑ 
Είδη παντοπωλείου – Επαγγελματικζς συσκευασίες 
 

 ΢ΕΒΥΘΙΑ  

 ΦΑΚΕΣ  

 ΦΑΣΟΛΙΑ ΞΕ΢Α ΓΙΓΑΝΤΕΣ  

 ΦΑΣΟΛΙΑ ΨΙΛΑ (ΞΕ΢Α) ΜΕΤ΢ΙΑ  

 ΦΑΒΑ 

 ΢ΥΗΙ ΚΙΤ΢ΙΝΟ ΤΥΡΟΥ ΑΜΕ΢ΙΚΘΣ 

 ΢ΥΗΙ ΜΡΛΟΥ ΜΡΕΛ 

 ΢ΥΗΙ ΝΥΧΑΚΙ 

ΠΟΙΟΣΗΣΑ  Κατθγορίασ Αϋ 

΢Τ΢ΚΕΤΑ΢ΙΑ 

 Ρλαςτικι ςυςκευαςία κατάλλθλθ για τρόφιμα 500 γρ. ι/ 1 κιλοφ ι/ 5 
κιλϊν ι/ 20 κιλϊν 

 Σε ςυςκευαςία κατάλλθλθ για τρόφιμα 

 Σάκοι καινοφριοι που δεν φζρουν άλλεσ ενδείξεισ επιπλζον από αυτζσ 
που κακορίηονται 

 Απουςία κακοποίθςθσ ι ρφπανςθσ  

ΗΜΕΡΟΜΗΝΙΑ ΛΗΞΗ΢ 
 Ο εναπομζνων χρόνοσ ηωισ των προϊόντων  κατά τθν θμερομθνία 

παράδοςθσ τουσ ςτο Νοςοκομείο, να είναι το 80% του ςυνολικοφ 
χρόνου ηωισ τουσ 

ΕΠΙ΢ΗΜΑΝ΢ΕΙ΢  
ΕΣΙΚΕΣΑ΢ 

 Τίτλοσ και ζδρα εταιρείασ παραγωγισ 

 Ζτοσ εςοδείασ 

 Ζτοσ και μινασ βιομθχανικισ παραγωγισ 

 Τόποσ προζλευςθσ 

 Ροιοτικι κατθγορία 

 Κακαρό βάροσ  

 Επιπλζον χαρακτθριςτικά, ςφμφωνα με τθν ιςχφουςα νομοκεςία 

ΦΤ΢ΙΚΑ ΜΑΚΡΟ΢ΚΟΠΙΚΑ  
ΧΑΡΑΚΣΗΡΙ΢ΣΙΚΑ  

 Τελευταίασ εςοδείασ κατά το χρόνο παράδοςθσ τουσ 

 Δεν περιζχουν αδρανείσ φλεσ (γεϊδεισ προςμίξεισ, χαλίκια, ηιηάνια, 
ακάρεα, παράςιτα, ξζνεσ φυτικζσ φλεσ) 

 Απαλλαγμζνα από κόκκουσ αποχρωματιςμζνουσ με ςτίγματα ι 
κόκκουσ φυτρωμζνουσ 

 Δεν ζχουν υποςτεί επίδραςθ υδρατμϊν προσ απόκρυψθ τθσ 
παλαιότθτασ τουσ. Σε αντίκετθ περίπτωςθ οι κόκκοι εμφανίηονται 
ςυρρικνωμζνοι 

 Δεν παρουςιάηουν ανϊμαλθ οςμι (μοφχλα) και γεφςθ ταγκι και 
πικρι μετά το βράςιμο 

 Διάρκεια βραςμοφ για τα περιςςότερα όςπρια 1 ½ - 2 ϊρεσ κατά το 
ανϊτατο όριο εκτόσ από το ρφηι με διάρκεια βραςμοφ 25 λεπτά κατά 
ανϊτατο όριο 

 Πςπρια για τα οποία απαιτείται μεγαλφτεροσ χρόνοσ κεωροφνται 
κατϊτερθσ ποιότθτασ  

ΜΙΚΡΟΒΙΟΛΟΓΙΚΕ΢ 
ΠΑΡΑΜΕΣΡΟΙ  
΢φμφωνα με τις απαιτήσεις 
της ισχφουσας νομοθεσίας 

 Salmonella spp. Απουςία ςτα 25 gr. 

 E.Coli < 10 cfu/ gr 

 Μφκθτεσ < 200 gr 



 
 

 

ΧΗΜΙΚΕ΢  
ΠΑΡΑΜΕΣΡΟΙ 
 
΢φμφωνα με τις απαιτήσεις 
της ισχφουσας νομοθεσίας  

 Απουςία γεωργικϊν φαρμάκων, παραςιτοκτόνων, εντομοκτόνων 

 Απουςία υπολειμμάτων μθ επιτρεπόμενων αντιβακτθριακϊν ουςιϊν 

 Απουςία κοκκιδιαςτατικϊν, κ.λπ.  

 

 

 



 
 

 

 

ΠΑΡΑΜΕΣΡΟ΢ ΠΕΡΙΓΡΑΦΗ 

ΕΙΔΟ΢ 
 

ΖΤΜΑΡΙΚΑ 
Είδη παντοπωλείου – Επαγγελματικζς συσκευασίες 
 

 ΧΥΛΟΡΙΤΕΣ  

 ΜΑΚΑ΢ΟΝΙΑ ΚΟΦΤΑ  

 ΜΑΚΑ΢ΟΝΙΑ ΣΡΑΓΓΕΤΙ 

  ΜΑΚΑ΢ΟΝΙΑ ΡΑΣΤΙΤΣΙΟΥ  

 Κ΢ΙΘΑ΢ΑΚΙ   

 ΦΙΔΕΣ ΚΟΦΤΟΣ  

 ΡΕΝΝΕΣ 

 ΗΥΜΑ΢ΙΚΑ Nο 10 

 ΗΥΜΑ΢ΙΚΑ ΒΙΔΕΣ 

 ΗΥΜΑ΢ΙΚΑ ΚΟΦΤΟ 

 ΗΥΜΑ΢ΙΚΑ Κ΢ΙΘΑ΢ΑΚΙ 
 

ΠΟΙΟΣΗΣΑ 
 

 Κατθγορίασ Α’  

΢Τ΢ΚΕΤΑ΢ΙΑ 

 Ρρϊτθ ςυςκευαςία :  
Ρλαςτικι ςυςκευαςία κατάλλθλθ για τρόφιμα 500 γρμ. ι 1 κιλοφ  
 

 Δεφτερθ ςυςκευαςία :  
Χαρτοκιβϊτια ανκεκτικά καλά κλειςμζνα  

ΗΜΕΡΟΜΗΝΙΑ ΛΗΞΗ΢ 
 Ο εναπομζνων χρόνοσ ηωισ των προϊόντων  κατά τθν θμερομθνία 

παράδοςθσ τουσ ςτο Νοςοκομείο, να είναι το 80% του ςυνολικοφ 
χρόνου ηωισ τουσ 

ΕΠΙ΢ΗΜΑΝ΢ΕΙ΢  
ΕΣΙΚΕΣΑ΢  

 Τίτλοσ και ζδρα εταιρείασ παραγωγισ 

 Θμερομθνία παραγωγισ 

 Θμερομθνία λιξθσ 

 Συςτατικά 

 Ονομαςία πϊλθςθσ 

 Κακαρό βάροσ  

 Επιπλζον χαρακτθριςτικά, ςφμφωνα με τθν ιςχφουςα νομοκεςία 

ΦΤ΢ΙΚΑ ΜΑΚΡΟ΢ΚΟΠΙΚΑ  
ΧΑΡΑΚΣΗΡΙ΢ΣΙΚΑ  

 Διογκϊνονται τουλάχιςτο ςτο διπλάςιο 

 Δεν εμφανίηουν πολτϊδθ μορφι (χυλϊνουν) 

  Δεν διαςπϊνται 

 Το υγρό μετά το βράςιμο είναι διαυγζσ, χωρίσ δυςάρεςτθ οςμι ι 
όξινθ γεφςθ 

 Απουςία παραςίτων, προνφμφεσ εντόμων ι ζντομα  

ΧΗΜΙΚΕ΢  
ΠΑΡΑΜΕΣΡΟΙ 
 
΢φμφωνα με τις απαιτήσεις 
της ισχφουσας νομοθεσίας  

 Απουςία γεωργικϊν φαρμάκων, παραςιτοκτόνων, εντομοκτόνων 

 Απουςία υπολειμμάτων μθ επιτρεπόμενων αντιβακτθριακϊν ουςιϊν 

 Απουςία κοκκιδιαςτατικϊν, κ.λπ.  

ΜΙΚΡΟΒΙΟΛΟΓΙΚΕ΢ 
ΠΑΡΑΜΕΣΡΟΙ  
 
΢φμφωνα με τις απαιτήσεις 
της ισχφουσας νομοθεσίας 

 Salmonella spp. Απουςία ςτα 25 gr. 

 E.Coli < 10/ gr 



 
 

 

 

 

ΠΑΡΑΜΕΣΡΟ΢ ΠΕΡΙΓΡΑΦΗ 

ΕΙΔΟ΢ 
 

ΤΓΡΑ ΢Τ΢ΣΑΣΙΚΑ 
Είδη παντοπωλείου – Επαγγελματικζς συσκευασίες 

 Ελαιόλαδο : ζξτρα Ραρκζνο 5  lt 

 ΑΕ΢ΙΟΥΧΑ ΡΟΤΑ 330 ml 

 ΡΟ΢ΤΟΚΑΛΑΔΑ ΦΥΣΙΚΟΣ ΧΥΜΟΣ (ΑΤΟΜΙΚΘ ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΑ 250 ml) 

 ΦΥΣΙΚΟΣ ΧΥΜΟΣ ΡΟ΢ΤΟΚΑΛΙ 1 Lt 

 Νερό εμφιαλωμζνο ςε φιάλθ 18,9 lt & 1,5 lt ςε εξάδα  

 Ξφδι 330 ml ανά τεμάχιο  

 Χυμόσ λεμονιοφ 330 ml. ι 5 λίτρα ανά τεμάχιο  

 Κραςί μπουκάλι 1,5  lt ανά τεμάχιο 

 ΘΛΙΕΛΑΙΟ ΣΕ ΔΟΧΕΙΟ  

ΠΟΙΟΣΗΣΑ 
 

 Κατθγορίασ  Α  

ΒΑΡΟ΢ – ΣΕΜΑΧΙΟ 
 

  Ελαιόλαδο : ζξτρα Ραρκζνο 5  lt 

 ΑΕ΢ΙΟΥΧΑ ΡΟΤΑ 330 ml 

 ΡΟ΢ΤΟΚΑΛΑΔΑ ΦΥΣΙΚΟΣ ΧΥΜΟΣ (ΑΤΟΜΙΚΘ ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΑ 250 ml) 

 ΦΥΣΙΚΟΣ ΧΥΜΟΣ ΡΟ΢ΤΟΚΑΛΙ 1 Lt 

 Νερό εμφιαλωμζνο ςε φιάλθ 18,9 lt & 1,5 lt ςε εξάδα  

 Ξφδι 330 ml ανά τεμάχιο  

 Χυμόσ λεμονιοφ 330 ml. ι 5 λίτρα ανά τεμάχιο  

 Κραςί μπουκάλι 1,5  lt ανά τεμάχιο 

 ΘΛΙΕΛΑΙΟ ΣΕ ΔΟΧΕΙΟ  

΢Τ΢ΚΕΤΑ΢ΙΑ 

 Μεταλλικά κυτία ανταποκρινόμενα ςτον κϊδικα τροφίμων και 
ποτϊν 

 Τα μεταλλικά κυτία είναι απαλλαγμζνα από παραμορφϊςεισ, 
διατριςεισ και γενικά κακοποιιςεισ 

 Ρλαςτικόσ ςάκοσ κατάλλθλοσ για τρόφιμα, βάροσ περιεχομζνου 3-5 
kgr 

 Χαρτοκιβϊτιο, βάροσ περιεχομζνου 6-10 kgr 

ΗΜΕΡΟΜΗΝΙΑ ΛΗΞΗ΢ 
 Ο εναπομζνων χρόνοσ ηωισ των προϊόντων  κατά τθν θμερομθνία 

παράδοςθσ τουσ ςτο Νοςοκομείο, να είναι το 80% του ςυνολικοφ 
χρόνου ηωισ τουσ 

ΕΠΙ΢ΗΜΑΝ΢ΕΙ΢  
ΕΣΙΚΕΣΑ΢  

 Επωνυμία επιχείρθςθσ παραγωγισ τουσ 

 Θμερομθνία παραγωγισ 

 Ονομαςία προϊόντοσ και οξφτθτασ του 

 Θμερομθνία λιξθσ  

 Επιπλζον χαρακτθριςτικά, ςφμφωνα με τθν ιςχφουςα νομοκεςία 

ΜΑΚΡΟ΢ΚΟΠΙΚΑ  
ΧΑΡΑΚΣΗΡΙ΢ΣΙΚΑ  

 Απουςία ςε :  

 Οςμι ι γεφςθ τάγγιςθσ 

 Ξζνεσ οςμζσ και γεφςεισ 

 Γενικά μεταβολζσ των οργανολθπτικϊν τουσ ιδιοτιτων   

΢ΤΝΘΗΚΕ΢ ΜΕΣΑΦΟΡΑ΢ 
 Μεταφορά με οχιματα όπου οι φιάλεσ προςτατεφονται από το 

θλιακό φωσ  

ΜΙΚΡΟΒΙΟΛΟΓΙΚΕ΢ 
ΠΑΡΑΜΕΣΡΟΙ  
΢φμφωνα με τις απαιτήσεις 
της ισχφουσας νομοθεσίας 

 Salmonella spp. Απουςία ςτα 25 gr. 

 E.Coli < 10/ gr 

ΧΗΜΙΚΕ΢  
ΠΑΡΑΜΕΣΡΟΙ 
΢φμφωνα με τις απαιτήσεις 
της ισχφουσας νομοθεσίας  

 Απουςία γεωργικϊν φαρμάκων, παραςιτοκτόνων, εντομοκτόνων 

 Απουςία υπολειμμάτων μθ επιτρεπόμενων αντιβακτθριακϊν 
ουςιϊν 

 Απουςία κοκκιδιαςτατικϊν, κ.λπ.  



 
 

 

ΕΙΔΟ΢ 

ΞΗΡΑ ΢Τ΢ΣΑΣΙΚΑ 
Είδη παντοπωλείου – Επαγγελματικζς συσκευασίες 

 

 ΑΛΕΥ΢Ι Τ.Ρ. ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΑΣ ΚΙΛΟΥ  

 ΑΝΘΟΣ Α΢ΑΒΟΣΙΤΟΥ 160 Γ΢Μ 

 ΑΝΘΟΣ Ο΢ΥΗΘΣ   

 ΜΡΕΙΚΝ ΡΑΟΥΝΤΕ΢ / ΦΑΚΕΛΑΚΙΑ 0,20 Γ΢ΑΜ. 

 ΚΟ΢Ν ΦΛΑΟΥΕ΢  

 ΒΑΦΘ ΑΥΓΩΝ (ΦΑΚΕΛΑΚΙ) 

 ΔΥΟΣΜΟΣ  

 ΚΥΜΙΝΟ 

 ΡΙΡΕ΢Ι ΣΚΟΝΘ ΜΑΥ΢Ο ΚΙΛΟΥ  

 ΢ΙΓΑΝΘ ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΑΣ ΚΙΛΟΥ  

 ΜΟΣΧΟΚΑ΢ΥΔΟ 

 ΔΑΦΝΟΦΥΛΛΑ  

 ΗΩΜΟΣ ΚΟΤΑΣ ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΑ ΔΟΧΕΙΟΥ 4 ΚΙΛΩΝ 

 ΑΛΑΤΙ ΧΥΜΑ  

 ΑΛΑΤΙ ΕΡΙΤ΢ΑΡΕΗΙΟ ΦΙΑΛΘ 400 Γ΢ΑΜ.  

 ΚΑΝΕΛΑ Τ΢ΙΜ. 

 Φ΢ΟΥΤΟΚ΢ΕΜΑ  

 ΣΟΔΑ  ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΑΣ ΚΙΛΟΥ  

 ΞΥΝΟ ΣΕ ΣΚΟΝΘ   

 ΜΡΙΣΚΟΤΟΚ΢ΕΜΑ  

 ΗΑΜΡΟΝ 

 ΜΑ΢ΓΑ΢ΙΝΘ 500 Γ΢ΑΜ.  

 ΦΑ΢ΙΝ ΛΑΚΤΕ  

 ΛΟΥΜΡΟΥΝΙΑ  

 ΒΟΥΤΥ΢Ο ΑΤΟΜΙΚΟ ΣΥΣΚ. 10 Γ΢ΑΜ.  

 ΤΑ΢ΑΜΑΣ ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΑΣ ΚΙΛΟΥ 

 ΗΑΧΑ΢Θ ΧΥΜΑ  

 ΗΑΧΑ΢Θ ΦΑΚΕΛΑΚΙ (ΑΤΟΜΙΚΘ ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΑ)  

 ΜΑ΢ΜΕΛΑΔΑ ΑΤΟΜΙΚΘ 20 Γ΢ΑΜ  (Φ΢ΑΟΥΛΑ-΢ΟΔ-ΚΕ΢.) 

 ΧΑΛΒΑΣ (ΜΡΑΣΤΟΥΝΙ)  

 ΗΕΛΕ Φ΢ΟΥΤΩΝ 2 ΚΙΛΑ ΣΚΟΝΘ ΧΥΜΑ (ΜΕ ΘϋΧΩ΢ΙΣ ΗΑΧΑ΢Θ) 

 ΚΑΦΕΣ ΦΙΛΤ΢ΟΥ ΤΜΧ 250 Γ΢  

 ΚΑΦΕΣ ΕΛΛΘΝΙΚΟΣ ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΑΣ ΚΙΛΟΥ 100 ΚΑΙ 200 Γ΢. 

 ΚΑΦΕΣ ΣΤΙΓΜΙΑΙΟΣ ΦΑΚΕΛΑΚΙ (ΤΜΧ) ΚΑΙ 200 Γ΢ 

 ΤΣΑΙ  ΜΑΥ΢Ο ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΑΣ ΚΙΛΟΥ  

 ΧΑΜΟΜΘΛΟ ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΑΣ ΚΙΛΟΥ 

 ΡΟΥ΢ΕΣ ΣΕ ΝΥΦΑΔΕΣ 5 KGR 

 ΡΟΥ΢ΕΣ ΣΕ ΝΥΦΑΔΕΣ 25 KGR 

 ΤΥ΢ΑΚΙΑ Τ΢ΙΓΩΝΑ ΑΤΟΜΙΚΑ (8 ΤΕΜ) 

  ΡΑΤΑΤΕΣ ΑΡΟΦΛΟΙΩΜΕΝΕΣ ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΑΣ 10 ΚΙΛΩΝ 

 Φ΢ΥΓΑΝΙΕΣ ΣΙΚΑΛΕΩΣ 180-200 Γ΢. ΑΝΑ ΡΑΚΕΤΟ ΣΕ ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΑ ΤΩΝ 
32 ΡΑΚΕΤΩΝ 

 Φ΢ΥΓΑΝΙΕΣ ΣΤΑ΢ΕΝΙΕΣ ΑΤΟΜΙΚΕΣ (ΣΥΣΚ. ΣΕ ΔΥΟ) 

 ΕΛΙΕΣ ΔΟΧΕΙΟ 13 ΚΙΛΩΝ 

 ΓΑΛΑ ΕΒΑΡΟ΢Ε 410 Γ΢ΑΜ. 7,5% ΟΛΟΡΑΧΟ 

 ΓΑΛΑ ΕΒΑΡΟ΢Ε ΡΑΙΔΙΚΘΣ ΘΛΙΚΙΑΣ 

 ΓΑΛΑ ΜΑΚ΢ΑΣ ΔΙΑ΢ΚΕΙΑΣ 3,5% 



 
 

 

ΠΟΙΟΣΗΣΑ  Κατθγορίασ Α’  

΢Τ΢ΚΕΤΑ΢ΙΑ  Ρλαςτικόσ ςάκοσ κατάλλθλοσ για τρόφιμα 

ΗΜΕΡΟΜΗΝΙΑ ΛΗΞΗ΢ 
 Ο εναπομζνων χρόνοσ ηωισ των προϊόντων  κατά τθν θμερομθνία 

παράδοςθσ τουσ ςτο Νοςοκομείο, να είναι το 80% του ςυνολικοφ 
χρόνου ηωισ τουσ 

ΕΠΙ΢ΗΜΑΝ΢ΕΙ΢  
ΕΣΙΚΕΣΑ΢  

 Ονομαςία πϊλθςθσ 

 Θμερομθνία λιξθσ 

 Κακαρό βάροσ 

 Επιπλζον χαρακτθριςτικά, ςφμφωνα με τθν ιςχφουςα νομοκεςία 

ΜΑΚΡΟ΢ΚΟΠΙΚΑ 
ΧΑΡΑΚΣΗΡΙ΢ΣΙΚΑ  

 Απουςία από : 

 Τεχνολογικά ελαττϊματα  

 Ραρουςία παραςίτων, ακάρεων, εντόμων, ξζνων ςωμάτων 

ΦΤ΢ΙΚΟΧΗΜΙΚΕ΢ ΙΔΙΟΣΗΣΕ΢  Ππωσ ορίηει ο Κϊδικασ Τροφίμων και Ροτϊν 

ΜΙΚΡΟΒΙΟΛΟΓΙΚΕ΢ 
ΙΔΙΟΣΗΣΕ΢ 

 Salmonella    spp    απουςία ςτα 25 gr 

 E. Coli  ≤10 / gr 

 

 

ΠΑΡΑΜΕΣΡΟ΢ ΠΕΡΙΓΡΑΦΗ 

ΕΙΔΟ΢ 
ΚΟΝ΢ΕΡΒΕ΢ 

Είδη παντοπωλείου – Επαγγελματικζς συσκευασίες 

ΠΟΙΟΣΗΣΑ  Κατθγορίασ Α’  

ΒΑΡΟ΢ – ΣΕΜΑΧΙΟ 
 

 ΝΤΟΜΑΤΟΡΟΛΤΟΣ 5 ΚΙΛΩΝ 

 ΝΤΟΜΑΤΑΚΙΑ ΑΡΟΦΛΟΙΩΜΕΝΑ 3KG 

 ΜΑΝΙΤΑ΢ΙΑ ΚΟΝΣΕ΢ΒΑ 2,5 ΚΙΛΩΝ  

 ΚΟΜΡΟΣΤΑ ΢ΟΔΑΚΙΝΟ 5 ΚΙΛΩΝ 

 ΡΑΝΤΗΑ΢ΙΑ ΚΟΝΣΕ΢ΒΑ 5 ΚΙΛΩΝ 

 ΗΑΜΡΟΝ 

΢Τ΢ΚΕΤΑ΢ΙΑ 
 Λευκοςίδθρα δοχεία κατάλλθλα για τρόφιμα που καλφπτουν τισ 

απαιτιςεισ τθσ Εκνικισ Ευρωπαϊκισ Νομοκεςίασ και του Κϊδικα 
Τροφίμων & Ροτϊν για παρεμφερι προϊόντα  

ΗΜΕΡΟΜΗΝΙΑ ΛΗΞΗ΢ 
 Ο εναπομζνων χρόνοσ ηωισ των προϊόντων  κατά τθν θμερομθνία 

παράδοςθσ τουσ ςτο Νοςοκομείο, να είναι το 80% του ςυνολικοφ 
χρόνου ηωισ τουσ 

ΕΠΙ΢ΗΜΑΝ΢ΕΙ΢  
ΕΣΙΚΕΣΑ΢  

 Τίτλοσ και ζδρα εταιρείασ παραγωγισ, ςυςκευαςίασ 

 Θμερομθνία παραγωγισ 

 Θμερομθνία λιξθσ 

 Συςτατικά  

 Ονομαςία πϊλθςθσ 

 Κακαρό βάροσ  

 Επιπλζον χαρακτθριςτικά, ςφμφωνα με τθν ιςχφουςα νομοκεςία 
 
 



 
 

 

ΜΑΚΡΟ΢ΚΟΠΙΚΑ  
ΧΑΡΑΚΣΗΡΙ΢ΣΙΚΑ  

Απουςία ςε :  

 Διαρροζσ, διατριςεισ 

 Διαβρϊςεισ, οξειδϊςεισ 

 Διογκϊςεισ 

 Σθμάδια αλλοίωςθσ των οργανολθπτικϊν τουσ 
χαρακτθριςτικϊν (οςμι, χρϊμα) 

 Απουςία μυκιτων (μοφχλα) 

 Υγρό κάλυψθσ χωρίσ τθν παρουςία ξζνων προσ το προϊόν 
ςωμάτων   

ΧΗΜΙΚΕ΢  
ΠΑΡΑΜΕΣΡΟΙ 
 
΢φμφωνα με τις απαιτήσεις 
της ισχφουσας νομοθεσίας  

 Απουςία γεωργικϊν φαρμάκων, παραςιτοκτόνων, εντομοκτόνων 

 Απουςία υπολειμμάτων μθ επιτρεπόμενων αντιβακτθριακϊν ουςιϊν 

 Απουςία κοκκιδιαςτατικϊν, κ.λπ.  

ΜΙΚΡΟΒΙΟΛΟΓΙΚΕ΢ 
ΠΑΡΑΜΕΣΡΟΙ  
 
΢φμφωνα με τις απαιτήσεις 
της ισχφουσας νομοθεσίας 

 Salmonella spp. Απουςία ςτα 25 gr. 

 Coli – Colifoms Απουςία ςτα 1 gr. 

 Θειοαναγωγικά Απουςία ςτα 1 gr. 

 Ηφμεσ – Μφκθτεσ Απουςία ςτα 1 gr. 

 

ΔΕΙΓΜΑΣΟΛΗΨΙΑ – ΕΛΕΓΧΟ΢ – ΓΕΝΙΚΕ΢ ΠΑΡΑΣΗΡΗ΢ΕΙ΢  

Θ Επιτροπι παραλαβισ του Νοςοκομείου κα λαμβάνει δείγματα παρουςία του προμθκευτι όταν το κρίνει 
απαραίτθτο και κα τα αποςτείλει ςτο Γ.Χ.Κ. (βάροσ δείγματοσ τουλάχιςτον 1 κιλό) ςφμφωνα με το Κ.Τ.Ρ., τισ 
ιςχφουςεσ Κοινοτικζσ Οδθγίεσ για τα είδθ Βιοτικισ Ανάγκθσ και τισ αποφάςεισ ΑΧΣ 1233/91 και 172/ 92.  
 
Πλοι όςοι κα προμθκεφουν πρϊτεσ φλεσ ςτο τμιμα διατροφισ αλλά και όλοι όςοι εμπλζκονται ι είναι μεςάηοντεσ 
προμθκευτζσ κα πρζπει να τθροφν τισ κτθνιατρικζσ, υγειονομικζσ και αγορανομικζσ διατάξεισ, τον Κϊδικα 
Τροφίμων και Ροτϊν.  


